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近年来，上海市崇明区三星镇依托崇明苦草这一本

地特色草本植物做好“土特产”文章，通过强龙头、补链

条、兴业态、树品牌，以全新姿态演绎都市现代农业的新

时尚，带动上海曾经的远郊“穷村”蝶变为乡村振兴“样板

村”。“土特产”看似普通，却是时下乡村产业振兴的关键

一招。习近平总书记强调，各地推动产业振兴，要把“土特

产”这 3 个字琢磨透。

在“特”上寻突破，立足乡村禀赋，依托特色资源，就

能选准乡村振兴突破口。首先，应当突出地域特点，在传

承并守护好已有的农业农村特色资源的同时，对标对表

国家地理标志保护产品的相关要求，因地制宜以地方稀

缺资源打造当地名片。除了立足乡村特色禀赋，还需在自

身“质”上有特色，即“人无我有”“人有我优”“人优我特”，

形成具有竞争优势的特色。需深入分析所面临的国内外

市场环境，充分利用现代化的技术条件和营销手段，注重

开发农业产品新功能和新价值。

在“产”上见功夫，开发乡土资源，推动乡村特色产业

高质量发展。“产”讲的是真正建成产业、形成集群，这首

先需要确定专业化发展方向，特别是选择和培植地区最

具有优势的主导产品和支柱产业。聚焦主导产品的品质

改善推动科技创新，重点发展产品加工、保鲜储藏、运输

销售等以延长产业链条、增加产业附加值。改变过去单一

追求农产品产量增加的做法，在产加销、贸工农一体化经

营方面形成一定规模，把农产品增值收益真正留在农村、

留给农民。近年来，宁夏银川市就立足传统枸杞产业，大

力推进枸杞精深加工产业链建设，已经开发出 10 大类

60 余种产品，甚至包括枸杞拉面、枸杞糕点、枸杞面膜、

枸杞口红等。随着枸杞产业的不断壮大，宁夏建立起了自

主品牌 30 余个，综合产值突破百亿元大关，创造了大量

固定工作岗位，为乡村振兴作出积极贡献。小小的枸杞，

已经成为宁夏人的致富果，爆发出乡村振兴的大能量。

在“土”上做文章，融入乡土文化，文化加持品牌赋能

形成发展新优势。以前一提起土特产，很多人印象中会觉

得土气，然而这份“土气”恰恰源自家乡味道和集体记忆，

“土”就土在深植农耕文明和乡土文化。因此，在“土”上做

文章，首先需要基于一方水土，深挖传统文化、地方习俗、

非遗文化，丰富其内涵，实现由“卖产品”向“卖风景”“卖

文化”的转变。文化加持、品牌赋能开发乡土资源，打好

“特色创意牌”，在更大范围的消费者心中建立起更高的

认知度和接受度。在生产技术和工艺、设备不断精进和升

级，市场上同类产品比比皆是的当下，如果产品看上去太

“土”太“没有档次”，即使质量再好，也无法引起消费者的

购买欲。“土特产”如果能够巧妙融入当地的风土人情，找

到与之相契合的文化元素，通过文化加持、品牌赋能唤起

与消费者之间的情感共鸣，让产品因更加精致、时尚、有

趣而“出圈”，方能真正打响品牌、打开市场，在乡村产业

振兴之路上越走越稳。

产业振兴是新时代新征程乡村振兴的重中之重，把

“土特产”做成时尚单品，是推动乡村产业振兴的创新之

路。其中的关键是“找对路子”“迈准步子”，把“土特产”这

三个字琢磨透，做好“土特产”文章，以更多特色鲜明、业

态多样的乡村产业带动农民增收致富，打造乡村振兴新

引擎。

深耕乡村“土特产”
打好振兴“创意牌”

长治屯留石泉村：

休闲旅游做活乡村振兴“大文章”
乡村振兴进行时
姻 科学导报记者 武竹青

古书场、滑雪场、文化园、特色小吃

街，舞雄狮、划旱船、扭秧歌、赏璀璨花

灯……甲辰龙年正月十五，长治市屯留区

丰宜镇石泉村举办“首届花灯艺术节”，随

着熙熙攘攘的人群， 《科学导报》 记者走

进石泉海景区，从浓郁的传统文化氛围，

感受石泉村民日新月异的新生活。

位于石泉村内的石泉海景区，以风光

旖旎的石泉水库为中心开发建设，因其形

制酷似葫芦，故又以葫芦山庄闻名。该景

区是一个集特色农业种植养殖、休闲观光、

康养度假、研学教育于一体的综合性园区。

石泉海景区由屯留区隆兴泉农业开发

有限公司投资兴建。近年来，紧扣乡村康

养度假与乡村旅游两大特色，该公司先后

分三期完善了相关基础设施建设，按照农

业发展与文化艺术相结合、田园风光与城

市文明相结合、企业带动与农户生产相结

合的“三结合”规划发展理念，以“公司+
合作社+农户”的方式，打造文旅康养胜

地。

据介绍，石泉海景区以原石泉水库为

纽带，依山傍水，划分为养殖区、种植

区、休闲娱乐区等多个片区，并于 2016

年获批山西省休闲农业和乡村旅游示范

点。景区内的主要景点有古道长廊、文化

广场、摄影花海、石泉影月、孟多昕美术

馆等。

“我们村引进隆兴泉农业公司，建设

起石泉海景区，带动全村种养业全面发展，

现在我们种植有方向，农产品有销路，价

位还高，好多村民依托旅游景区利用自产

的农产品做起了餐饮业，收入十分可观。”

一位在特色小吃街做“鸡汤豆腐串”的村

民向记者说。

如今，在石泉海景区的带动下，周边

群众通过种植绿色蔬菜、经济林干果，养

殖生猪、土鸡、山羊等特色产业发家致富。

在餐饮方面，葫芦山庄经营人员就地取材、

精工细作，为游客提供纯天然、无污染的

蔬果、肉蛋、小杂粮等食材。

据了解，在带动地区就业方面，隆

兴泉农业开发有限公司通过发展葫芦种

植加工、果蔬种植、淡水产养殖的涉农

产业和以休闲观光、康养度假为主的文

化旅游业，先后带动石泉村、丰宜村、

洼沟村、箭和村、高川村等周边村民 200
余 户 500 余 人 就 业 ， 实 现 人 均 年 增 收

2000 余元。此外，还通过特色农业与乡

村旅游两大产业板块进行乡村振兴的产

业布局。从 2018 年至今，该公司坚持对

企业所在地丰宜镇及西流寨开发区的近

百户脱贫群众进行帮扶，累计支付 53.52
万元帮扶资金。

科学导报讯 近日，笔者从省农业农村厅获悉，

2022 年以来，在农业农村部、财政部大力支持下，省农业

农村厅依托中国农业大学、西北农林科技大学、山西农业

大学三家全国知名农业类高校，通过采取“一个月集中授

课、一学期线上学习、一系列考察互访、一名导师帮扶指

导”的“4 个一”培育模式，已累计为山西省培育 940 名

“头雁”，带动各类新型农业经营主体形成“雁阵”，为全面

推进乡村振兴、加快农业农村现代化提供坚强有力的人

才支撑和智力保障。 王秀娟

山西 940 名“头雁”
领飞乡村振兴

科学导报讯 近日袁文旅部发布公示袁确定了拟入选

文化和旅游赋能乡村振兴野十佳冶案例和优秀案例名单遥
其中袁叶晋中市左权县院村中画尧山间歌尧艺术写生赋能乡

村振兴曳案例拟入选文化和旅游赋能乡村振兴优秀案例袁
成为山西省唯一入选案例遥

左权县拥有得天独厚的自然资源和丰富的文化底

蕴。中国北方国际写生基地根植左权土壤，将艺术资源与

乡村资源有机结合，打造出一个以艺术为引擎的乡村发

展创新实践地。经过两年的建设和运营，已经成为中国北

方地区规模最大、艺术门类最全、合作院校最多、国际影

响力广泛的写生“胜地”。 李京益

左权一案例拟入选

文旅赋能乡村振兴优秀案例

朔州市山阴县：

实施五大工程 助力乡村振兴
科学导报讯 2023 年以来，山阴县充分发挥农村基

层党组织领导核心作用，通过党建引领乡村治理，推动民

心在基层凝聚、矛盾在基层化解、问题在基层解决，为全

面推进乡村振兴营造良好的发展环境，还开展“家事好商

量、三有在基层”工作，围绕盘活闲置集体资产、重点项目

建设、发展乡村旅游、矛盾纠纷化解等群众关切问题，广

泛收集协商议题，召开协商会议，进一步拓宽群众利益诉

求表达渠道，努力满足群众合法权益，不断促进乡村振兴

工作有效开展。 袁兆辉

姻 科学导报记者 隋萌

“来，尝尝我们自己酿的柿子醋！”2 月

25 日，在运城市临猗县东张镇的山西绿源

果山农业开发有限公司（以下简称“绿源果

山”），酿造师潘竹菊将一杯柿子醋递到《科

学导报》记者手中，细细品尝，酸酸的，还带

有淡淡的果香味。“这是十年陈酿，如果直

接喝，会很酸，所以这杯醋里兑了水和蜂

蜜。”潘竹菊笑道。

柿子醋即用柿子酿造出来的醋，是晋

南人经常食用的一种调味品。据史料记载，

柿子醋产生于北宋，千百年来深受群众喜

爱。随着时代的发展，人们的生活节奏越来

越快，需要用传统工艺耐心酿造的柿子醋

在市场上已不多见。而今，绿源果山重拾这

一古老的酿造技艺，用传统酿造结合科学

创新的方式，致力于酿造最纯正的天然柿

子醋。

东张镇西临黄河，光照充足、水源充

沛、无霜期长、昼夜温差大，为柿子生产提

供了得天独厚的自然条件。目前，东张镇柿

子种植规模达 4.5 万亩，年产量达 1.6 亿公

斤。往年，因为柿子卖不上价，经常滞销，即

使到了深秋，仍有很多柿子挂在枝头无人

采摘。2019 年，山西绿源果山农业开发有

限公司成立，不仅解决了当地柿子滞销的

问题，还辐射带动了周边群众增收。

走进绿源果山的酿造园内，数百口装

满原果的大缸摆在院中，浓郁的醋香扑鼻

而来。工作人员屈学文说：“这些都是柿子

醋，大概有 100 吨左右，4 公斤柿子酿半公

斤醋，去年村里柿子丰收，场地都摆满了。

酿造柿子醋周期比较长，需要一年左右才

能酿出成品醋，如果再放两三年，味道会更

醇厚。”

产品如人品，做醋如做人，做人要诚

实守信，酿醋也要每一个环节都一丝不

苟，这样才能酿出质量上乘的醋。潘竹菊

向记者介绍了酿造过程：将原果蒸熟后晾

至常温，然后在 20耀40 分钟内使原果的温

度降至-5益进行冷冻；将冷冻后的原果置

于室外的敞口缸内，经太阳光照射自然发

酵 360耀450 天，得到第一次发酵醋；将第一

次发酵醋进行过滤去掉果渣，然后再次入

缸进行自然发酵 3 年，形成水果原醋。该工

艺制备的水果原醋全部采用原果制备，不

添加其他辅料，得到的水果原醋具有更轻盈

亮泽的体态，延长了水果原醋的保存时间。

除了柿子醋，绿源果山还就地取材，酿

造了李子醋、苹果醋、杏醋、梨醋、葡萄醋、

冬枣醋等，其中冬枣醋的品质最佳。据悉，

15 公斤冬枣才能酿出半公斤冬枣醋，对酿

醋的冬枣也有严格的要求：不打农药，施有

机肥。

“所有的醋酿造时都跟柿子醋一样，全

是纯水果发酵，酿造过程中不添加一滴水，

就跟酒似的，越放越香，口感也越柔和。酒

有酒香味，醋也一样，有果醋的香味。”该公

司负责人、潘竹菊的儿子屈锐说。

谈及开办酿造果醋的初衷，屈锐回忆

道：“以前村里人们吃的醋大都是几块钱的

勾兑醋，不仅不能强身健体，还适得其反。

我母亲就从我奶奶那里学了古法酿造技

艺，希望能让乡亲们吃到健康的醋。但是一

个人的力量毕竟有限，为了实现母亲的愿

望，我也继承了古法酿醋的事业，开办了这

家公司，在全国各大会展上做宣传，向更多

人传授酿醋技艺。刚开始，许多人不了解果

醋的好处，我们就免费发放产品，慢慢地，

吸引了越来越多的回头客，现在酿的醋已

经供不应求了。”

为了提高生产能力，屈锐利用临猗水

果资源优势，不仅扩大了场地，购置了更多

酿醋设备，而且成立了古法发酵果醋果酒

康养生活馆，致力于水果原醋深度研究探

索，促进企业提档升级。

谈起未来绿源果山的发展方向，屈锐

表示，企业将围绕以酿造果醋、果酒为核心

的产业链条，继续实施“科技为先导，质量

赢得市场，诚信铸就品牌”的发展战略，努

力探索创新发展之路，带动周边百姓增收

致富。

绿源果山：果园变醋园“酿”出好日子

姻 科学导报记者 杨凯飞

一年之计在于春，开局起势见精神。2 月

19 日，《科学导报》记者来到高平市北诗镇山

西晋鑫源通农产品加工有限公司的“四明山

臻”核桃油加工厂内，生产线隆隆作响，工人

们干劲十足，繁忙作业。经过破壳、分拣、压

榨、过滤、包装等工序，小小核桃摇身一变，

变成了一瓶瓶金黄透亮的核桃油。

核桃油新鲜纯正、营养丰富、口感清淡，

易被消化吸收，备受消费者青睐。北诗镇北

诗午村党支部通过“清化收”和党支部领办

合作社的方式，将 600 多亩核桃干果经济林

收归村集体进行统一管理，并采取“村集体+
公司+基地+农户”的模式，成立山西晋鑫源

通农产品加工有限公司，筹措资金 300 多万

元建设了核桃加工厂，上马了核桃精油深加

工生产线，注册了“四明山臻”核桃油商标，

实现核桃种植、储存、加工、销售为一体的多

元化产业链条，不断做大做强核桃产业，实

现产业兴旺、助农增收。

晋鑫源通公司生产科科长车生才介绍

说：“脱皮核桃经过烘干、取仁、压榨等工序

就产出了原油，原油经过脱色、脱酸、脱臭、

过滤、杀菌后就制成了可食用的核桃精油。

去年，我们从本村和周边村共采购核桃达 25
万公斤，其中大部分用作精炼核桃油，年产

油达 90 吨。”

北诗午村不仅脱皮的青皮核桃销量好，

经过深加工压榨成的核桃精油也成为餐桌

上的香饽饽。目前，北诗午村的核桃深加工

产业带动了 30 余名村民在家门口稳定就业

增收，生产的核桃油更是供不应求。线下入

驻了周边县市区的各大商超，线上通过直播

带货，销往了全国各大城市，成为村集体增

收、村民致富的“大产业”。

46 岁的北诗午村民刘彩萍正在现代化的

流水线上忙碌着，自从村里建起了核桃精油加

工厂，原本赋闲在家的她成了这里的产业工

人。刘彩萍说：“加工厂就在我们本村，离家近，

还能挣点零花钱，这份工作挺好的。”

小核桃“链起”大钱景，一颗颗清香饱满

的小核桃，不仅成为群众增收的“致富果”，

也成了乡村振兴路上的“核”动力。

北诗午村党支部书记兼村委会主任苗

素青表示：“核桃加工厂的建立不仅解决了

村内 30 余人的就业问题，还与村里脱贫户

建立了利益联接机制，帮助他们实现了就业

增收。新的一年，我们要进一步叫响叫亮‘四

明山臻’核桃油品牌，让小核桃成为振兴乡

村的大产业。”

高平北诗：小核桃榨出致富油

采收西红柿

2 月 21 日，阳城县北留镇皇城村农业生态园
蔬菜基地，村民正在采收西红柿。新春伊始，该县
乡村各蔬菜种植基地一派繁忙景象，农民加紧对
各类蔬菜进行采摘和管护，全力保障群众“菜篮
子”丰富充足。 姻 陈来全摄


